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A/S MORTALIN
Bråbyvej 74-76
4690 Haslev
Telefon 56 31 10 69
Telefax 56 31 19 69
info@mortalin.dk

Der er viden til forskel.

Hos MORTALIN har vi den faglige ekspertise –
biologer, ingeniører, laboranter, levnedsmiddel-
teknikere, som sammen med serviceteknikere
og fødevarekonsulenter sikrer kunden kvalitet i
den enkelte opgave.

MORTALIN løser opgaver for detailhandlen,
fødevare-, medicinal-, emballage- og elektronik-
industrien, landbruget, stat, regioner og
kommuner – og private.

MORTALIN er med sine 7 afdelinger lands-
dækkende – og kan derfor hurtigt rykke ud.

Har du brug for en kvalificeret samarbejds-
partner, så kontakt os på servicetelefon
7015 1069 eller på mail – info@mortalin.dk

Læs mere om MORTALIN på www.mortalin.dk

LOKALAFDELINGER

Lokal servicetelefon
70 15 10 69
Lokal servicefax
70 15 19 69

● KØBENHAVN
Bådehavnsgade 44 A
2450 København SV

● ÅRHUS
Lægårdsvej 5 B
8520 Lystrup

● ODENSE
Industrivej 7
5260 Odense S

● AALBORG
Ølgodvej 9 A
9220 Aalborg Øst

● NÆSTVED
Maglemølle 90
4700 Næstved

● HERNING
Haunstrup Hovedgade 19
7400 Herning

● VAMDRUP
Fabriksvej 17 B
6580 Vamdrup
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Insekter, mus og rotter giver hygiejneproblemer i forretninger, der
forarbejder, serverer og handler med fødevarer.
Skadedyr forurener og ødelægger madvarer, er potentielle smitte-
bærere og kan via fødevarer overføre sygdomme til mennesker.
Derfor er det vigtigt, at forholde sig til risikoen for indtrængen af
skadedyr – og at sikre sig mod dem.

MORTALIN har opbygget sikringssystemer,
så man undgår skadedyr i forretningen,
køkkenet og lagerrummet.

MORTALIN SÆTTER 

EN STOPPER FOR SKADEDYR

www.mortalin.dk

RÅDGIVNING

MORTALIN er ekspert i skadedyr og
supporterer med råd og vejledning.

FOREBYGGELSE

MORTALIN gennemgår
forretningen grundigt,
så de forebyggende tiltag
bliver effektive fra starten.

SIKRING

MORTALIN etablerer aktiv
og passiv sikring, ude

og inde, som minimerer
skadedyrenes muligheder for

indtrængen og opformering.

OVERVÅGNING

MORTALINs serviceteknikere tilser regel-
mæssigt virksomhedens sikringssystemer
og følger op efter behov.

EGENKONTROL OG SKADEDYR

Som en del af egenkontrollen skal virksom-
heden sikre sig fysisk mod skadedyr, men
alene risikoen for forurening og ødelæggelse
af madvarer, bør få alle, der forarbejder og
handler med fødevarer, til at forebygge
mod skadedyrsangreb. 

Kontakt Mortalin på servicetelefon 70 15 10 69
og aftal tid for et konsulentbesøg

HVEPSE – lever på ådsler,
i skraldespande og lignende
steder. De gnaver i madvarer

og er desuden til stor gene for både kunder
og personale.

SPYFLUER – lægger normalt
deres æg på døde dyr, men
går også i friskt kød og andre

madvarer, hvor larverne, efter udklækning,
borer sig ned i maden.

BANANFLUER – tiltrækkes
af gærende frugt og grønt-
sager. De lægger mange æg,

og deres larver går i madvarerne, så de er
svære at slippe af med.

Forbrugerne stiller større og større krav til fødevaresikkerhed,
og du kan leve op til det med et godkendt egenkontrolprogram
i din forretning.

Egenkontrol er hjælp til selvhjælp – men udnytter du alle
fordelene?

En beskrivelse af forretningens arbejdsprocesser er den simple
metode til at få et godkendt egenkontrolprogram.
Men det giver ikke i sig selv en mere rationel arbejdsgang
eller en større tilfredshed i kundekredsen.

Bruger du MORTALINs fødevarekonsulenter, får du tilført viden,
kompetence og erfaringer fra lignende opgaver. Og så bliver
egenkontrol til et værdifuldt aktiv for forretningen – og ikke
bare et myndighedskrav.

Et gennemarbejdet og opdateret egenkontrolprogram giver
mange fordele: En glad Smiley, et godt image, tilfredse kunder 
og medarbejdere – kort sagt en sund forretning.

FÅ DET STORE SMIL
FREM I DIN FORRETNING

SKADEDYR

MORTALIN SÆTTER FOKUS

PÅ EGENKONTROL

EGEN-
KONTROL

Ring og få brochuren!

DOKUMENTATION

REGISTRERING

KONSULENTBESØG

KURSER

WORKSHOPS

KOLONIALMØL – forårsager
skader, når deres larver
gnaver i fødevarer og

tilsmudser dem med ekskrementer og hvidt
spind. Larverne ses bl.a. i hundemad, mel,
gryn og chokolade.

MYRER – spiser søde sager
og vandrer i karavaner fra det
ene ”spisekammer” til det

andet. De holder meget af saft, marmelade,
frugt, is og kager.

KAKERLAKKER – spiser af
fødevarer og lægger deres
ekskrementer i dem.

De findes i nærheden af ovne, varmerør,
køleskabsmotorer og andre varme steder.

MUS – afmærker territorier
med urin, efterlader
ekskrementer overalt og

bygger reder indendørs tæt på fødekilder.
De gnaver i alt - også i de elektriske
installationer - og kan derfor være årsag til
kortslutning og i værste fald brand.
Mus er desuden ligeså store smittespredere
som rotter.
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